di Bruno Petronilli

RONCHI DI CIALLA

Sono bastati pochi minuti per capire chi avevo di fronte. Dina mi
accogiie nella sua casa: elegante, antica, funzionale. |l suo sen-
s0 dellospitalita & profondo, il suo sorriso sincero. Mentre i figl
Pierpaclo e lvan sono intenti a stappare le bottigle di Schiop-
pettino e Cialla bianco, ordinatamente posizionate su un tavolo,
Dina mi raccaonia del suo amore della vita e di Paclo, che non
¢'s pil, ma solo fisicamente, perché la presenza di Paolo sara
costante in ogni parola, in ogni gesto, in ogni narrazione.

E con lui che tutto inizid, in questa terra che Dio sembrava aver
dimenticato, una terra fatta di uomini e donne fieri, invincibili,
con la testa dura come il marmo.

Se qui si decide di fare qualcosa, si fard, costi quel che costi.
Il racconto di Dina & fluente, appassionante, a tratti emozionan-
te. Le mille peripezie e difficolta che lel, Paclo e poi i figli hanno
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The indomitable
spirit of Friuli

It onily took me a few minutes to understand who | was facing.
Dina walcomas me into her home: elegant, antique,
Hos }:im- ty is embedded in her, her smile is sincere. While her
s, Plemmaoio and hvan aie busy uncorking the carsfully anan-
ged botiies of Schicppstino and Cialla bianco on the talzis, Dina
tells me abaout her love for life and for Paclo who, aithough he is
no longar physically prasent, can constantly be szenin her every
word, every gesture, and every tale. He was the one behind it all
in this apparently God fargotten land, a land of proud, invincible,
strong-willed men and women. If they decide to do something
hiere, il's done, come what may.
Dina's story flows with passion and at times with emotion. The
housands of vicissitudes and difficutties she, Paolo and their
children have had to face ars the chaplers of a miniature family
epic of zeal, passion and indescribalile moral strength. If Ronchi
di Cizlia has become a benchmark in the history of wine in Friuli,
the credlit is all dovn 1o the dogged vitality and infinite eneigy
hat a couple in love with the land fike Dino and Paclo have lavi-
shad every second of their life.
In the first decade of the 21st century, Sagna S.p.A. began to
search for Halian products to add to its catalogue with the phi-
losaphy that it would select excellent wines, produced by fa-
mity-run businesses, capable of guarantesing refiability, quailty
and continuity over time. Massimo Sagna came right up here.
He met Faolo and Dina. In a flash, he undersiood that Azienda
Asvirals Renchi di Dialls winiild ha tha firgt Balian wineny 0 ha
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nita energia che una coppia d'innamorati della loro terra come
Dina e Paolo hanno profuso ogni secondo della loro vita.

Nel primo decennio degli anni duemila, Sagna S.p.A. inizia-
va la sua ricerca di prodotti italiani da inserire a catalogo, ri-
spettando la propria filosofia, che prevede la selezione di vini
d’eccellenza prodotti da aziende familiari in grado di garantire
serieta, qualita e continuita nel tempo. Massimo Sagna arrivo
fin quassu. Incontrd Paolo e Dina. Ci vollero pochi istanti per
capire che I'Azienda Agricola Ronchi di Cialla sarebbe stata
la prima cantina italiana a entrare nel listino.

Era il 2014 quando tra la famiglia Rapuzzi e Sagna si cred un
legame inscindibile. Il motivo, riflettendo, & abbastanza palese.
Si tratta di persone vere. E quando persone vere, a cui basta
una stretta di mano e un singolo sguardo per siglare un con-
tratto, si incontrano, & inevitabile celebrare il matrimonio.
D'altronde Ronchi di Cialla & un pezzo di storia del Friuli che
merita di essere presarvato dalle dinamiche artefatte che speas-
s0 il mercato impone. Qui non c'é marketing, luci abbaglianti o
spettacolo, qui si fa il vino, il migliore che queste terre possano
offrire. arazie al lavoro. anintidiana arazie alla comnetenza a
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. Here, you won't find any marketing, bri
how. Here thay make wine, the best this land can offer, than-
ks to their daily hard work, skill and genuine culture. Truth is a
word | may cverindulge in, but it is the only one that doas justice
10 these exracrdinary people.
The Rapuzzi family has many good guaiities, but you will never
s just not in their nature. We owe them
the rediscovery of the Schi no and Refosco dal Pedun-
=ried to by Pliny the Elder as
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coio Rosso, a grape akea
the *aphrodisiac wing” that m:
known as “rap fosc” in Frivlian di
In the 70s, no-one in the valisy of Cialla where the winary is
located was producing it any mare.
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La famiglia Rapuzzi ha molti meriti, ma non |i sentirete mai
ostentare il loro ruolo, non & nella loro indole. A loro si deve la
rinascita dello Schioppettino e anche quella del Refosco dal
Peduncolo Rosso, uva gia citata da Plinio il Vecchio come il
“vino afrodlisiaco” che rendeva le donne “atte alla generazione”
e chiamato in dialetto friulano “rap fosc”. Nella vallata di Cialla,
in cui si trova la cantina, negli anni '70 nessuno lo produceva
pitl e i Rapuzzi, dopo aver trovato le uve in uno stato di abban-
dono, decisero di reimplantarle malgrado non fossero present
nell'albo dei vigneti ammessi dalla Regione. Nel tempo, anche
grazie al supporto di Luigi Vieronelli, sono riusciti a rivendicarne
la tipicita e la storica origine. Per testimoniare la fondamentale
opera di guesta famiglia, in uno dei pit importanti vivai vitivini-
coli del mondo, Rauscedo, ¢'é una varieta chiamata “Rapuzzi”.
E siamo certi che la storia famitiare di Ronchi di Gialla non po-
trd mai cambiare. Se Dina e Paolo Rapuzzi, nel 1970, si scno
awicinati alla terra per una precisa scelia di vita, i figli Pierpaolo
e lvan sono la generazione “nata sulla vigna”. Ambedue periti
agrari e laureati in Scienze delle Preparazioni Alimentari, sono
convinti sostenitori della filosofia della famiglia e della millena-
ria civilta friulana del vino. Una sinergia che oggi rappresenta
un formidabile motore di tradizione e conoscenza scientifica,
custode di questi incredibili filari sui versanti soleggiati della
piccola valle di Cialla: Verduzzo, Picolit, Ribolla Gialla, Refosco
dal Peduncolo Rosso e, owiamente, Schioppettino. Va da sé
che sembra quasi inutile sotiolineare come Ronchi di Cialla sia
stata tra le prime ad adottare un’agricoltura integrata a bas-
sissimo impatto ambientale. Tutti i vigneti sono inerbiti natural-
mente e il controllo dei parassiti (sia fungini, sia artropodi) sono
ridotti al minimo usando solo prodotti di contatto o biclogici,
entrambi altamente labili, che permettono di ottenere un'uva
qualitativamente perfetta e totalmente priva di residui chimi-
ci. La vendemmia & rigorosamerite manuale ed accuratissima.
L'uva viene attentamente vagliata e rapidamente vinificata. Tut-
te le operazioni agronomiche sono seguite dai titolari, con la
collaborazione dell’agronomo Pierpaolo Sirch.

Menlre Dina porta in tavola la sua cucina, quella tipica, quel-
la che da sempre qui caratterizza la festa e la quotidianita, |
figli incominciano a versare nei calici | vini, in un percorso a
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The Rapuzzi found the grapes had been abandoned and de-
cided fo replant them, even though they were not mentionsd
in the register of vineyards acknowledged by the Regional go-
vernment. Over time, they managed fo claim its typicity and
historic provenance, with the suppor of Luigi Veronelil. As te-
stimony of this family’s fundamental work in Rauscedo, oné of
the world’s major grapevine nurseries, there 1S a variety called
“Rapuzzi”

And we are convinced that the family history of Ranchi di
Cialla will never change. Whereas Dina and Paolo Rapuzzi
werg attracted by the way of life on the land in 1970, their
sons Pierpaolo and van belong to the generation thal “grew
up with the ving”. Both arg agrarian experts with degrees in
Food Science and firmly support the family philosophy and
the thousand-year old winermaking tradition of Friuli. This fa-
mily synergy has becoms a formidable combination of tra-
dition and scientific knowledge. It is now custadian of these
incredible rows on the sundrenched slopes of the tiny Cialla
valley: Verduzzo, Picolit, Ribolia Gialla, Refosco dal Peduncolo
Hosso and, of course, Schioppetting. We hardly nesd stress
how Ronchi di Cialla was one of the first to adopt integrated
farm management with a very low environmental impact. All
the vineyards have natural herbal leys and pest control (fungal
and arthropods) is reduced to the minimum by using onty con-
tact or organic products, both highly transient, which enable
completely chemical residue-free grapes of perfect quality 1o
be obtained. Harvesting is strictly by hand and extramely pre-
cise. The grapes are carefully examined and rapidly made mnto
wing. The owners follow ail the agronomic operations with the
collaboration of theilr agronomist, Pierpaolo Sirch.

While Ding brings to the table her traditional dishes that have
always featured on special occasions and every day, her sons
begin to pour the wines into glasses. We travel back in time
almost to when thi business was created. Schioppetiino and
Cialla bianco, the vermilion blood and snow-white soul of Friu-
i, that flows in the veins and lodges in the hearts of these
indomitable men and women.
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2015

Da un'annata medio calda uno
Schioppetiino pieno di vitalita e lu-
minosita. |l frutlo & pieno e croccan-
te, arwimi di viola, un vino di perfe-
zione stilistica essmplare, Al palato
equilibrio e grande pulizia.

2013

L'aroma & una meravigla di evo-
luzione, frutta rossa, agrume, ele-
ganza e freschezza, spezie, nole
fumé e taha
ancora 'equilibric, con un tannino
cesalbalo, una splendida armonia e
dinamiciia,

0. Al palalo colpisce

2001

| profumi dichiarano grande com-
piecsita con il frutto rosso, le erbe
di alpeaoio, il sollobosco e la ter-
ra, ma anche grande raffinatezza,
come tutie le annate degistate, che

ritorna al paiaio, vivido e armonico,

1996

Lamoma @ un viaogio indimentic a-
bile tra frutto e profumi evalutivi, di
sottobosco, di funghl, di tartufo, di
Poi improvvise fola-
te di erbaces. Palato dominato da
una spiendida acidily, freschezza e

cacciagione

Sapidila.
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1992

Anche nel '92 grande freschezza:
erbe, agrumi, fiord giall, liquirizia,
menta. A tratli sfodera una gioven
sorprendente, maggiore del
palato 'eleganza fusz alla ligvila, un
sorso di mirabile pulizia,

1983

L'83 osterta un frutto maturo ed
evoluto, con nuances animali, car-
ness, emaliche, ma anche grande
freschezza, agrumi e merda. Pala-
to caldo, vellutato, di un'eleganza
disarmante. Ha ancora molti anni
davanti a s2.
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CIALLA BIANCO

Ritotla giztia B0, Picolit 30

2016

Soave e vigoraso, tra frutta malu-
ra e acidita, Accenni di gl idron,
grande freschezza e dinamicita,
Impressiona la perfetia fusione tra
i tre vitigni grazie a una sensazione
univoca, Meraviglioso,
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2014

Intensi aromi di frutta matura, verga-
ti da soffi minerzli e di pietra focaia,
un vino carmoso, voluttuoso, materi-
co. Ma anche fresca, dinamico. Pa-
lato caldo, awolgernite, lunghissimo,
di una doicezza e sapidila coinval-
genti,
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2002

Un aroma malerco, nel frutto, sic-
coso e dolce ma fresco, nelle erbe,
rigi rifi=ssl satmastri, Profumi opu-
lenti e dinamici Palato voluttuosa,
morbico, con punte improvise di
un'zacidita legoera ed slegar

Amia.

Soslanzialimente infinito.
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1998

Impi=ssiona il 00 antico
con rifiessi ramall, L'aroma @ di un
fascino indiscreto, con una tenue
cesidazione che rende un'increclibi-
le raffinatezza. |l frutto & maturo, ari-
stocration, di una vitalita micidiale.
Palalo poiposo, deciso, senza fine

apparenie,
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Levoluzione ha reso guesla vino
un e Aguio tra profu-
mi dolci, ammaliant, con il frutto
maluro e succoso, una profondita
incredibile. Leoaea sfumature mar-
salate non diminuisco la dinam
fieschezza di un vino che sembra
Palaio
on un finale
e acidita.
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apparentements elemo,

grasso e lolalizzante,

di deficata e ireprensibi
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1996

Gemello, ma non siamess, del 1997,
identico nel fascino, ma per assur-
do pil dinamico e fresco, Aroma di
pesca sciroppata e carameliata, di
Tarte Talin, ma anche sapido, pic-
cante, verticale. Palato pid spinto e
pit fresco del 1997, incredibilmerite
ilo, con purte di acidila che ri-
dano i piccoli frutti rossi appena
raccolti, Una meraviglia di cui non
sinetieresli mai di goders.
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di Manlio Giustiniani

La storia di Gualdo del Re ¢ la storia di Nico Rossi e della moglie
Teresa, della loro passione per la terra e per il vino. Nasce dal so-
gno di Nico bambino, che immaginava di fare vino nella terra dei
suoi genitori, tra le colling della Maremma.

L'azienda vitivinicola nasce nel 1253 a Suvereto e Nico ne prende
le redini negli anni ottanta. Siamo vicini a uno dei borghi medievali
pit belli d'ltalia, in un territorio chiuso ad anfiteatro dai colli che
dominano la parte centrale della Toscana, a poco pit di quattio
miglia dal mare di fronte all'lsola d’Elba, nella Val di Cornia, in loca-
lita Notri. Qui la vite si caltiva da secoli grazie agli etruschi che ne
compresero 'importanza del suclo e la peculiarita dei vini.

In epoca longobarda la Val di Cornia, soggetta ai Duchi di Lucca,
faceva parte del Waldo o Gualdo del Re di cui parla Papa Gre-
gorio VIl in una sua bolla. La parcia Gualdo, dal germanico Wald,




